conditions générales de vente 1

o Les tarifs affichés de nos cocktails sont prévus pour étre suivis d'un diner.

¢ Le nombre de convives doit nous étre confirmé au plus tard 10 jours avant la réception.

¢ Le nombre de menus facturés sera celui annoncé 10 jours avant la réception.

o La facturation sera arrétée sur ce nombre, méme en cas de désistement de derniére minute.

e Si le nombre devait augmenter quelques jours avant, nous assurons les repas supplémentaires en fonction de nos
approvisionnements.

« Dans le cadre d'un contexte sanitaire, nous vous demandons de nous fournir 2 masques par personnel de service et de cuisine, ainsi
que la mise a disposition de gel hydroalcoolique.

e Sivous vous chargez d'apporter le dessert, nous ne sommes pas responsables de la livraison ni du maintien jusqu'en fin de soirée, ni
de la mise en scéne, ni du dressage. Le service sera donc fini aprés avoir desservi le fromage.

* Nos boissons seront servies a volonté pendant le repas, et avec discrétion jusqu'a la limite fixée :

¢ Vinrouge:1bouteille pour 3

¢ Vin blanc: 1 bouteille pour 4

e Vinrosé:1bouteille pour 6

e Eau:1bouteille pour 2.

¢ La consommation d'alcool vis-a-vis de vos invités majeurs et mineurs n'est pas de notre responsabilité.

« A votre charge : évacuation de vos bouteilles vides.

e Le nettoyage de la salle et I'enlevement des tables ne sont pas inclus dans nos tarifs.

o Horaire prévu pour le cocktail : 177h-19h30, pour le repas : 20h-20h30 a table et début de repas vers 20h30. Nous fixons la fin du
service a 1 heure du matin. Avant ces horaires ou dépassé ce délai, chaque serveur et personne de cuisine vous coltera 50,00 € de
['heure.

o Lors de notre départ, nous laissons sur table le nappage et les verres pour terminer la soirée.

¢ Menus spécifiques (végétariens, végan, sans porc, sans fruits de mer, femme enceinte, sans gluten, sans lactose...) : supplément de
5,00 € par repas. Nous dégageons toutes responsabilités concernant les oublis de votre part et leurs placements a table pour les
menus spécifiques.



conditions générales de vente

-facturation a hauteur de 50 convives (vin d'honneur + repas et boissons) pour toute prestation de moins de 50 personnes (hors enfants)
apres la signature du devis supérieur a 50 convives.

-forfait livraison/reprise du matériel : 1.20 € du kilometre

-le plan de tables précis doivent nous étre fournis 10 jours avant la réception.

-la mise en place de la salle, du nappage et de la décoration des tables restent a votre charge

-la carte ainsi que les vins peuvent étre modifiés selon les arrivages.

-nos tarifs sont soumis a la TVA a 10% sur les denrées et 20% sur l'alcool.

-pour toute annulation du fait du client, les acomptes déja versés ne seront pas remboursés,

ils seront retenus au titre d'une indemnité compensatrice.

réservation de votre date:

des réception des 30 % et signature du contrat d’engagement et du devis par les futures mariés (acompte encaissé et non remboursé).
réglement : un mois avant la réception : 40 % du montant total du devis (rappel par agenda électronique )

Le solde est a verser le jour de la réception de votre facture (24 a 48 h aprés votre événement) ,toute somme non payée 48 h dés
réception de facture entrainera le paiement d’'une indemnité de retard de 25% par jour du solde restant di @ compter de la date d’envoi
(mail) portée sur la facture.

cette pénalité étant convenue de facon formelle entre les parties ne nécessitera aucune mise en demeure préalable

(tribunal compétent : tribunal instance)

-Nous n’acceptons pas de reglement par chéques restaurants ou vacances.

-les assurances refusant de prendre a leur charge : casse, dégradation et perte du matériel , fourni par nos soins, ces risques resteront a
la charge de notre clientele.

-Les clients déclare avoir pris connaissance et accepter les termes et conditions de vente imprimés sur les présents documents.
veuillez nous faire savoir si vous ne souhaitez pas apparaitre sur nos réseaux sociaux. devis valable 3 mois.

nous restons a votre service pour toute information complémentaire par téléphone au 06/70/34/14/66 ou 06/73/17/18/53
par mail: boudartnicolascooking@gmail.com.
signatures clients



